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Unsere Speisekarte 

Echt erzgebirgisch genießen … Willkommen in Bärenfels.  
Freuen Sie sich auf regionale Klassiker, Wildgerichte und herbstliche Aromen … 

 frisch zubereitet und mit viel Liebe serviert. 

Unsere aktuelle Küchenzeit ist von 11:30 bis 20:30 Uhr. 

Aus dem Suppentopf Wärmend, würzig und genau richtig für kühle Herbsttage 

Sächsische Wildkräutersuppe 
Hausspezialität: kräftig-würzige Wildsuppe vom Hirsch mit Pfifferlingen & vielen Kräutern 

*7,90 € 

Würzige Kürbissuppe 
Mit Ingwer, Chili, Kokosmilch, Kürbiskernöl und gerösteten Kürbiskernen 

*7,90 € 

Vorspeisen und kleine Gerichte 

Ragout fin vom Kalb 
Mit würzigem Käse gratiniert, dazu Champignons und Toast 

*8,90 € 

Gebackene Ecken vom Bergblüten-Kräuterkäse 
Mit Preiselbeer-Meerrettich-Dip, saisonalem Salat und Knoblauch-Ciabatta 

**12,50 € 

Mariniertes Rindertatar 
Mit Kapern, geröstetem Brot, frischem Knoblauch und Salatgarnitur 

**16,90 € 

Für unsere kleinen Gäste bis 12 Jahre 
Die vergünstigten Kindergerichte gelten ausschließlich für unsere kleinen Gäste. Von fast allen anderen Gerichten 

servieren wir auf Wunsch kleinere Portionen. Seniorengericht 20 % Ermäßigung · Kinderportion 40 % Ermäßigung 

Nudeln mit Feuerwehrsoße 

Nudeln mit Feuerwehrsoße (Tomatensoße) und geriebenem Käse 
7,90 € 

Nuggets vom glücklichen Hühnchen 
Mit buntem Marktgemüse und Pommes frites 

8,90 € 

Frisches aus dem Garten 
Kleiner Beilagensalat der Saison 
Als frische Begleitung zum Hauptgericht 

*6,90 € 

Unser Herbstsalat mit Kürbis 
Mit hausgemachtem Kürbisdressing, gegrilltem Räucherkäse, gebratenem Rucola & 

Knoblauch-Ciabatta 
**16,90 € 
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      Veggies und Co  Kreativ, aromatisch und ganz ohne Fleisch 

   Großmuttls Pilzhäppchen 
  Frische Kräuter-Rahm-Waldpilze auf drei Kartoffel-Kürbis-Rösti, dazu Tomate &    

Mozzarellaperlen mit Balsamico-Dressing 
**17,90 € 

Exotisches Jackfrucht-Gemüse-Curry 
Marktgemüse und knackige Jackfrucht in würziger Currysauce, feiner Sesam-Basmatireis 

**17,90 € 

Kürbis-Kartoffel-Gratin mit Cheddar gratiniert & gebratenem Rucola **17,90 € 

Spinatkließ mit Schwammlbrie  Spinatknödel auf Waldpilzragout **18,90 € 

Fischgerichte Frisch und fein aus heimischen Gewässern 

Ganze Forelle in Butter gebraten 

Ca. 350 g aus sächsischer Forellenzucht, mit hausgemachter Kräuterbutter,  

buntem Marktgemüse & Salzkartoffeln 

**22,90 € 

Gegrilltes Zanderfilet 

Auf Kartoffel-Kürbis-Püree mit Gemüseratatouille 
**24,90 € 

Vom lieben Federvieh und vom Wild  
Kräftige Aromen für echte Genießer 

Unser hauseigener Erzgebirgs-Burger 
Burger aus Hirsch und Wildschwein (150 g) auf buntem Salat, mit hausgemachter 

BBQ-Soße, gegrillten Apfelscheiben, Preiselbeeren und Buttermilchgetzen 
**17,50 € 

Erzgebirgs-Doppelburger 
Unser hauseigener Erzgebirgs-Burger als kräftige Doppelportion 

**21,90 € 

Wild-Bolognese von Hirsch und Wildschwein 
Mit Kräuter-Penne, Staudensellerie und Lauchzwiebeln 

**18,90 € 

Hirsch-Edelgulasch nach Art unseres Hauses 
Mit Heidelbeer-Rotkohl und original böhmischen Knödeln 

**19,90 € 

Gegrillte ausgelöste Hähnchenschenkel 
In Basilikumpesto mariniert, dazu Kartoffeldrillinge mit Knoblauchdip 

**22,90 € 

Auskunft über Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie über eine gesonderte Karte. 
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     Herzhafte Klassiker Deftig genießen nach erzgebirgischer Art 
Aus Topf und Pfanne 

Hausgemachte mit Kassler gefüllte Kartoffelklöße 
vom “Kasslertier” 😊 – nach alter böhmischer Rezeptur, dazu Sauerkraut & 

knusprige Röstzwiebeln 
**16,90 € 

Hausgemachte Sülze vom Eisbein 
Serviert mit Kräuterremoulade & Bratkartoffeln 

**17,90 € 

Deftige Grillhaxe aus dem Ofen 
an Honig-Senf-Soße, dazu Sauerkraut & gebratene Landnudeln 

**19,90 € 

Deftiges Holzfällersteak vom Grill 
Mit Kräutern und Bauernsenf mariniert, dazu Zwiebeln aus der Pfanne, 

Bratkartoffeln, frisch geriebener Meerrettich & ein kleiner Haussalat 
**20,90 € 

Schweineschnitzel an Waldpilzragout 
dazu Steakhouse-Pommes 

**24,90 € 

Argentinisches Rumpsteak vom Grill 250g  
mit hausgemachter BBQ-Soße & Kürbis-Kartoffel-Gratin 

28,50 € 

Zusätzlich ab 17 Uhr - herzhaften Spezialitäten für den gemütlichen Abend 

Erzgebirgischer Schiböcker 
Unsere exklusive Interpretation des Erzgebirgsklassikers als kleines Käsefondue, 

dazu geröstetes Bauernbrot, rote Zwiebeln & saure Gurken 
**16,90 € 

Steiger-Schnitte 2.0 
Geröstetes Brot mit würzigem Pulled Pork, Paprika-Relish, Jalapeños & Cheddar 

überbacken 
**16,90 € 

Unser Herbst Tipp Fruchtig, würzig & wunderbar saisonal 

Kürbis-Ingwer-Cranberry-Limonade 
Alkoholfreie Erfrischung mit feiner Herbstnote 

5,00 € 

Kürbis-Ingwer-Spritz ☼  
Fruchtig-frischer Herbstdrink 

7,50 € 

Beilagenänderungen berechnen wir mit 1,00 €. 
 

WLAN: Naturhotel-Gast Netz   ·    

Passwort: Naturhotel2021 

Unser Schweinefleisch stammt aus  
zertifizierter Zucht in sächsischen  
Reinställen 
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Desserts Eis und heiße Getränke 
Ein süßer Abschluss und wärmende Lieblingsgetränke 

 

Desserts & Eis 
Fridos Eis aus dem Eiscafé nebenan 

Kindereisbecher Kasperle 

Vanille- und Erdbeereis, Waffelhütchen, 

Sahnetupfen und Schokolinsen 
***5,00 € 

 

Überraschungseis 

Drei Kugeln aus Saisonalen Angebot 
***7,00 € 

 

Eisbecher Schoko Kuss ☼ 

Zwei Kugeln Schokoladeneis mit Eierlikör und 

Schlagsahne 
***7,50 € 

 

Rhabarbereis in Karamellkruste 

Auf Sauerkirschkompott, dazu Sahne 
***8,00 € 

 

Lauwarmes Käseküchlein 

Mit Waldbeertopping und Sahnetupfen 
***8,00 € 

 

Böhmischer Pflaumenknödel 
Mit Zitronenquark, Zwetschgenkompott & Mohn 

***8,50 € 

 

Kaiserschmarrn 

Hüttendessert mit Apfelmus, Vanillesoße & Sahne 
9,50 € 

 

Weitere Eisvariationen und Kuchen erhalten 

Sie nach aktuellem Angebot. 

Wärmende Spezialitäten 
Holländer Kaffee ☼ 

Kaffee, Eierlikör und Schlagsahne 
6,00 € 

 

After Eight Schokolade ☼ 

Schokolade, Kahlúa, Pfefferminzlikör und Sahne 
6,50 € 

 

Ei verbibbsch ☼ 

Kempes Eierpunsch mit Sahne 
6,00 € 

 

Lumumba Spezial ☼ 

Schokolade, Kaffeelikör, Rum und Sahne 
7,00 € 

 

Irish Coffee ☼ 
Mit Schlagsahne 

7,00 € 

 

Russische Schokolade ☼ 

Mit Schlagsahne 
7,00 € 

 

 

Kaffee Tee & Schokolade 
Tasse Espresso  
Westhoff-Kaffee 

 3,50 € 

 

Doppelter Espresso 

Westhoff-Kaffee 
 4,50 € 

 

Tasse Kaffee 

Westhoff-Kaffee 
 3,50 € 

 

Pott Kaffee 

Westhoff-Kaffee 
4,50 € 

 

Ausgesuchte Teesorten 

Von Eilles 
4,00 € 

 

Cappuccino 

Mit aufgeschäumter Milch 
4,00 € 

 

Latte macchiato 

Westhoff-Kaffee 
5,00 € 

 

Großer Pott Milchkaffee 

Westhoff-Kaffee 
5,00 € 

 

Heiße Schokolade 

Weiß, Vollmilch oder Zartbitter 
4,00 €  

 

Chococcino dark / white 

Schokolade, Espresso und Milchschaum 
5,00 € 

 

Heiß & herbstlich 
Heide Erzgebirgs Glühwein ☼   
Weiß, rot oder Pflaumenglühwein 

4,50 € 

 

Heiße Marille ☼  4,50 € 

 

Heißer Mandarinen Ingwer Punsch ☼  4,50 € 

 

Heiße Zitrone 4,50 € 

 

Hütten Punsch oder Grog ☼  
Rum und Orange 

4,50 € 

 

☼ enthält Alkohol   ·    saisonal erhältlich 

 


