Naturhote] ****

Gasthof Barenfels

Unsere Speisekarte

Echt erzgebirgisch genielBen ... Willkommen in Bdrenfels.
Freuen Sie sich auf regionale Klassiker, Wildgerichte und herbstliche Aromen ...
frisch zubereitet und mit viel Liebe serviert.

Unsere aktuelle Kiichenzeit ist von 11:30 bis 20:30 Uhr.
AUS dem SUDDen tODf Wiédrmend, wiirzig und genau richtig fiir kiihle Herbsttage

Sachsische Wildkrautersuppe *7 90 €

Hausspezialitat: kraftig-wirzige Wildsuppe vom Hirsch mit Pfifferlingen & vielen Krautern

Wirzige Kiirbissuppe *7.90 €

Mit Ingwer, Chili, Kokosmilch, Kurbiskerndl und gerosteten Kirbiskernen

Vorspeisen und kleine Gerichte

Ragout fin vom Kalb *8,90 €

Mit wirzigem Kase gratiniert, dazu Champignons und Toast

Gebackene Ecken vom Bergbluten-Krauterkase *%42 50 €
Mit Preiselbeer-Meerrettich-Dip, saisonalem Salat und Knoblauch-Ciabatta ’

Mariniertes Rindertatar **16,90 €

Mit Kapern, geréstetem Brot, frischem Knoblauch und Salatgarnitur

Fur unsere kleinen Gaste bis 12 Jahre

Die vergunstigten Kindergerichte gelten ausschliellich flr unsere kleinen Gaste. Von fast allen anderen Gerichten
servieren wir auf Wunsch kleinere Portionen. Seniorengericht 20 % ErmafRigung - Kinderportion 40 % Ermafigung

Nudeln mit FeuerwehrsoRe 790 €
Nudeln mit Feuerwehrsol3e (Tomatensol3e) und geriebenem Kase ’

Nuggets vom gliicklichen Hiihnchen 8.90 €

Mit buntem Marktgemuse und Pommes frites

Frisches aus dem Garten

Kleiner Beilagensalat der Saison *6.90 €
Als frische Begleitung zum Hauptgericht ’

Unser Herbstsalat mit Klirbis
Mit hausgemachtem Kiirbisdressing, gegrilltem Raucherkése, gebratenem Rucola & **16,90 €
Knoblauch-Ciabatta
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% GroBmuttls Pilzhdppchen
Frische Krauter-Rahm-Waldpilze auf drei Kartoffel-Klrbis-Rdsti, dazu Tomate &
Mozzarellaperlen mit Balsamico-Dressing

Exotisches Jackfrucht-Gemuse-Curry
Marktgemuse und knackige Jackfrucht in wirziger Currysauce, feiner Sesam-Basmatireis

Kurbis-Kartoffel-Gratin mit Cheddar gratiniert & gebratenem Rucola

SpinatklieR mit Schwammlbrie Spinatknédel auf Waldpilzragout

FiSChgeri chte Frisch una fein aus heimischen Gewdssern

Ganze Forelle in Butter gebraten
Ca. 350 g aus sachsischer Forellenzucht, mit hausgemachter Krauterbutter,
buntem Marktgemuse & Salzkartoffeln

Gegrilltes Zanderfilet

Auf Kartoffel-Kirbis-Plree mit Gemuiseratatouille

Yom lieben Federvieh und vom Wild

Krdftige Aromen fiir echte GenieBer

Unser hauseigener Erzgebirgs-Burger
Burger aus Hirsch und Wildschwein (150 g) auf buntem Salat, mit hausgemachter
BBQ-Sole, gegrillten Apfelscheiben, Preiselbeeren und Buttermilchgetzen

Erzgebirgs-Doppelburger
Unser hauseigener Erzgebirgs-Burger als kraftige Doppelportion

Wild-Bolognese von Hirsch und Wildschwein
Mit Krauter-Penne, Staudensellerie und Lauchzwiebeln

Hirsch-Edelgulasch nach Art unseres Hauses
Mit Heidelbeer-Rotkohl und original béhmischen Knodeln

Gegrillte ausgeloste Hahnchenschenkel
In Basilikumpesto mariniert, dazu Kartoffeldrillinge mit Knoblauchdip

Auskunft iiber Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie liber eine gesonderte Karte.
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‘Aus Topf und Pfanne

Hausgemachte mit Kassler gefillte KartoffelkloRe

vom “Kasslertier” — nach alter bohmischer Rezeptur, dazu Sauerkraut & **16,90 €
knusprige Rostzwiebeln

Hausgemachte Siilze vom Eisbein *%47.90 €
Serviert mit Krauterremoulade & Bratkartoffeln ’

Deftige Grillhaxe aus dem Ofen %19 90 €
an Honig-Senf-Solde, dazu Sauerkraut & gebratene Landnudeln ’

Deftiges Holzfallersteak vom Grill
Mit Krautern und Bauernsenf mariniert, dazu Zwiebeln aus der Pfanne, **20,90 €
Bratkartoffeln, frisch geriebener Meerrettich & ein kleiner Haussalat

Schweineschnitzel an Waldpilzragout 94 90 €
dazu Steakhouse-Pommes ’

Argentinisches Rumpsteak vom Grill 250g 28.50 €
mit hausgemachter BBQ-SolRe & Kirbis-Kartoffel-Gratin ’

Zusatzlich ab 17 Uhr - herzhaften Spezialitditen fiir den gemiitlichen Abend

Erzgebirgischer Schibocker
Unsere exklusive Interpretation des Erzgebirgsklassikers als kleines Kasefondue,  **16,90 €
dazu gerdstetes Bauernbrot, rote Zwiebeln & saure Gurken

Steiger-Schnitte 2.0
Gerostetes Brot mit wiirzigem Pulled Pork, Paprika-Relish, Jalapefios & Cheddar  **16,90 €
uberbacken

Unser Herbst TiDD Fruchtig, wiirzig & wunderbar saisonal

Kirbis-Ingwer-Cranberry-Limonade
Alkoholfreie Erfrischung mit feiner Herbstnote

5,00 €

Kiirbis-Ingwer-Spritz 1t
Fruchtig-frischer Herbstdrink

7,50 €

Beilagenanderungen berechnen wir mit 1,00 €.

Unser Schweinefleisch stammt aus
zertifizierter Zucht in sachsischen
Reinstallen )

WLAN: Naturhotel-Gast Netz
Passwort: Naturhotel2021

| SachsenGliick| }
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Desserts Eis und heilRe Getranke

Ein stier Abschluss und wdrmende Lieblingsgetrdnke

Desserts & Eis

Fridos Eis aus dem Eiscafé nebenan

Kaffee Tee & Schokolade

Tasse Espresso

3,50 €
Kindereisbecher Kasperle Westhoff-Kaffee
Vanille- und Erdbeereis, Waffelhiitchen, ***5,00 €
Sahnetupfen und Schokolinsen Doppelter Espresso
Westhoff-Kaffee 4,50 €
Uberraschungseis %7 00 €
Drei Kugeln aus Saisonalen Angebot ’ Tasse Kaffee
Westhoff-Kaffee 3,50€
Eisbecher Schoko Kuss ¥t
Zwei Kugeln Schokoladeneis mit Eierlikér und ***7,50 € Pott Kaffee
Schiagsahne Westhoff-Kaffee 4,50 €
Rhabarbereis in Karamellkruste *kk
Auf Sauerkirschkompott, dazu Sahne 8,00 € C::E"el::cme Teesorten 4,00 €
Lauwarmes Kasekiichlein ek ;
Mit Waldbeertopping und Sahnetupfen 8,00 € f/lﬁggl%z(s:::zgumter Milch 4,00 €
Bohmischer Pflaumenknodel ++g 50 € Latte macchiato
Mit Zitronenquark, Zwetschgenkompott & Mohn ’ Westhoff-Kaffee 5,00 €
Kaiserschmarrn :
Huttendessert mit Apfelmus, VanillesoRe & Sahne 9,50 € \?V;Z&(Z;fﬁ((;gel\:llchkaffee 5,00 €
Weitere Eisvariationen und Kuchen erhalten HeiRe Schokolade
Sie nach aktuellem Angebot. Weik, Vollmilch oder Zartbitter 4,00€
Wiarmende Spezialititen Chococcine dark | white o0
Hollander Kaffee 1.t 6.00 € Schokolade, Espresso und Milchschaum ’
Kaffee, Eierlikdr und Schlagsahne ’
After Eight Schokolade 3¢ 6.50 € Heil} & herbstlich
Schokolade, Kahlua, Pfefferminzlikér und Sahne ’ Heide Erzgebirgs Gliihwein £t £ 4.50 €
Weil, rot oder Pflaumengliihwein ’
Ei verbibbsch 3t . .
Kempes Eierpunsch mit Sahne 6,00 € HeiRe Marille po e 4,50 €
Lumumba Spezial 3% 700 € HeiBer Mandarinen Ingwer Punsch 3t 2. 4,50 €
Schokolade, Kaffeelikor, Rum und Sahne ’
HeiRe Zitrone 4,50 €
Irish Coffee 3t .
Mit Schiagsahne 7,00 € Hiitten Punsch oder Grog ¥t £ 4,50 €

Rum und Orange

Russische Schokolade 3t
Mit Schlagsahne

7,00 € It enthalt Alkohol - £ saisonal erhaltlich
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